Das Weingut Montefortino liegt auf jenem Kamm des Appenins, an dem
einst die Burg Montis Fortini in den Himmel ragte. Das Gut bestcht aus
insgesamt sieben, harmonisch miteinander verbundenen Héfen, die gemein-
sam eine ganz besondere intakte, natiirliche Oase formen.

Die ecleganten Gastzimmer, die in den Hofen eingerichtet wurden,
tiberblicken die Hiigel Faenzas, das, wie jene Orte, die diese Region so
reichhaltig und attraktiv machen - Brisighella, Castrocaro Terme, Torre di
Monte Poggiolo und Torre d’Oriolo dei Fichi - nur wenige Kilometer
entfernt liegt. Das Anwesen und die umliegende Gegend mit ihren Weinber-
gen und Feldern, gehen eine einzigartige Symbiose ein, die sowohl Tradition
als auch Landschaft schiitzen.

Ein ganzheitliches Entwicklungsprojekt gestattet es uns, unseren Gisten
lokale Produkte auf hochstem Niveau anzubieten. In den vergangenen vier
Jahren wurden beachtliche Investitionen in neue Anlagen des Weinguts
getitigt, um die ambitionierten Projekte des Weinanbaus und des Schutzes
der Umwelt voranzubringen. Weinberge: 10 Hektar mit Trauben der Sorten
Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon Rosso, Sauvignon Blanc, Chardon-
nay, Petit Verdot mit freiem Kordon und einem Pflanzverband von

2,50x0,75, was 5.333 Pflanzen pro Hektar.
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Sangiovese DOC 2009

Reben

Anpflanzung: Kordon in freier Form

Pflanzverband: 2,50 x 0,75; entspricht 5.333

Pflanzen pro Hektar

Ausrichtung: hiigelige Stidostlage mit durch Unkréuter
durchsetztem Boden ohne Bewisserung

Boden: Sandstein- und Mergelboden

Héhe: 150 m NN

Waurzelstock: Richter 110

Trauben

90% Sangiovese: Sangiovese-Klon; sehr lockere und
elliptische Trauben

10% Merlot

Giérung

Girung in Edelstahlbehiltern
Apfel-Milchsiuregirung in Barrique
Ausbau in Barrique: 4 Monate
Ausbau in der Flasche: 12 Monate

Weinlese 2009

Weinlese dritte Dekade im September.

Vorgezogene Saison. Sommer mit im Mittel liegenden
Temperaturen; Lesezeitraum frisch und feucht.

Diese Aspekte trugen zur Bildung der Traubensittel

mit sehr lockeren Trauben bei, wihrend die relativ niedrigen
Temperaturen im Sommer und Herbst es gestatteten,

das Sortenaroma zu erhalten.

Sensorische Aspekte

Farbe: Intensives Rubinrot mit kobaltblauen Reflexen.
Ausgeglichener Kérper mit elegantem Tannin und
ausgewogener Siure.

Nase: Duft nach Waldfriichten und Veilchen, siiffen
Erdbeeren mit Himbeernote, Schattenmorellen mit einem
Hauch weifSen Pfeffers, der Siifflichkeit verhindert.
Geschmack: Reiche und runde Frucht am Gaumen
unterstiitzt durch wohltemperiertes Tannin und ausgeglichene
Siure, die dem Wein Struktur und Nachklang verleiht.
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Sangiovese in purezza 2009

Reben

Anpflanzung: Kordon in Rammed Form
Pflanzverband: 2,50 x 0,75; entspricht 5.333

Pflanzen pro Hektar

Ausrichtung: hiigelige Stidostlage mit durch Unkrauter
durchsetztem Boden ohne Bewisserung

Boden: Sandstein- und Mergelboden

Héhe: 150 m NN

Woaurzelstock: Richter 110

Trauben
100% Auswahl der Sangiovese Trauben

Gérung

Girung in Edelstahlbehiltern

Ausbau in der Flasche: 12 Monate

Weinlese 2009

Weinlese dritte Dekade im September.

Vorgezogene Saison. Sommer mit im Mittel liegenden
Temperaturen; Lesezeitraum frisch und feucht.

Diese Aspekte trugen zur Bildung der Traubensittel
mit sehr lockeren Trauben bei, wihrend die relativ niedrigen
Temperaturen im Sommer und Herbst es gestatteten,
das Sortenaroma zu erhalten.

Sensorische Aspekte

Farbe: Intensives Rubinrot mit kobaltblauen Reflexen.
Ausgeglichener Kérper mit elegantem Tannin und
ausgewogener Siure.

Nase: Duft nach Waldfriichten und Veilchen, siiffen
Erdbeeren mit Himbeernote, Schattenmorellen mit einem
Hauch weiflen Pfeffers, der SiifSlichkeit verhindert.
Geschmack: Reiche und runde Frucht am Gaumen
unterstiitzt durch wohltemperiertes Tannin und
ausgeglichene Siure, die dem Wein Struktur und
Nachklang verleiht.
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Bianco IGT Ravenna 2010

Reben

Anpflanzung: Kordon in Rammed Form
Pflanzverband: 2,30 x 0,75; entspricht 5.800

Pflanzen pro Hektar

Ausrichtung: hiigelige Nordostlage mit durch Unkriuter
durchsetztem Boden ohne Bewisserung

Boden: Sandstein- und Mergelboden

Héhe: 150 m NN

Woaurzelstock: Richter 110

Trauben

40% Chardonnay
40% Riesling

20% Sauvignon Blanc

Girung

Girung in Edelstahlbehiltern mit Battonage (80%);
Ausgebaut in Barrique (20%)

10 Monate Ausbau in der Flasche

Weinlese 2010

Sommer mit im unteren Mittel liegenden
Temperaturen; frither Lesezeitraum frisch und feucht.
Diese Aspekte trugen zur Bildung der Traubensittel
mit sehr lockeren Trauben bei,

wihrend die relativ niedrigen Temperaturen

im Sommer und Herbst es gestatteten,

das Sortenaroma zu erhalten.

Sensorische Aspekte

Farbe: Brillant strohfarben.

Nase: WeifSer Pfirsich und Kamille.
Geschmack: Elegant mit Noten von Kamille.
Elegante nicht adstringierende Siure

mit sich im Mund anhaltender Komplexitit.
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